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มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม
คณะ……………………………………………………..

แนวการสอน (Course Syllabus)

ชื่อวิชา  (ภาษาไทย)……………………………………………………………………….

ชื่อวิชา  (ภาษาอังกฤษ)……………………………………………………………...........

ผู้สอน………………………………………………………………………………………..


วัน-เวลา-สถานที่เรียน

บรรยายและปฏิบัติการ  
: อังคาร

เวลา 15:00-17:30
ห้องบรรยาย 2


  ศุกร์

เวลา 14:10-16:40
ห้องบรรยาย 2
คำอธิบายรายวิชา
รหัสวิชา…………...   ชื่อวิชา (ภาษาไทย)..........................................................     
หน่วยกิต  3(0-6-3)                 (ภาษาอังกฤษ)……………………………………………………..
การค้นคว้า  ทดลองและวิจัยทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร หรือปัญหาที่เกี่ยวข้องกับอาหาร  ผลิตภัณฑ์อาหาร  และกระบวนการผลิตอาหาร รวบรวม อภิปรายผล สรุป เสนอเป็นรายงาน
จุดประสงค์

1.   เพื่อให้นักศึกษาได้เรียนรู้กระบวนการวิจัยทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
2.  เพื่อให้นักศึกษาได้รู้จักการประยุกต์องค์ความรู้ในวิชาต่างๆ เพื่อนำมาแก้ปัญหา หรือนำมา
     ประยุกต์ใช้กับงานหรือสถานการณ์จริง
3.  เพื่อให้นักศึกษาได้รู้จักเรียบเรียงงานทดลอง  วิจัย เพื่อจัดทำเป็นรายงานทางวิชาการ
4.  เพื่อให้นักศึกษาสามารถอธิบายและนำเสนอเนื้อหาข้อมูล ที่ได้ค้นคว้าทดลองให้
     คณะกรรมการและผู้สนใจเข้าใจได้ถูกต้อง ชัดเจน
แนวการจัดการเรียนรู้ : หัวข้อบรรยาย
	สัปดาห์ที่
	เนื้อหาสาระ
	กิจกรรมการเรียนการสอน

	1
	แนะนำเนื้อหาวิชา  หลักวิธีการค้นคว้า
	

	2
	ศึกษาค้นคว้าหัวข้อ ปัญหาทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร แล้วนำมาวางแผนดำเนินการทำปัญหาพิเศษ
	นักศึกษานำหัวข้อปรึกษา อาจารย์ที่ปรึกษา

	3
	การเขียนโครงร่างปัญหาพิเศษเพื่อเสนอขออนุมัติหัวข้อ
การเขียน  คำนำ  วัตถุประสงค์ ของการวิจัย การตรวจเอกสาร อุปกรณ์และวิธีการ ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ
ขอบเขตการศึกษา และอื่นๆตามแบบฟอร์ม
	ฝึกเขียน โครงร่างปัญหาพิเศษและแก้ไขงาน

	4
	ส่งโครงร่างปัญหาพิเศษ
	ส่งโครงร่าง

	5-14
	ดำเนินการทำปัญหาพิเศษ
	ทดลอง ค้นคว้า ด้วยความอุสาหะ สม่ำเสมอ /ปรึกษาอาจารย์ที่ปรึกษา

	7
	ประเมินผลกลางภาค

	8
	การเขียนผลการทดลอง การวิจารณ์หรืออภิปรายผล การสรุปผล ข้อเสนอแนะและเอกสารอ้างอิงท้ายเล่ม
	ดำเนินการทำปัญหาพิเศษ

	9-11
	รายงานความก้าวหน้า  ปัญหาและอุปสรรคในการทำปัญหาพิเศษ  พร้อมเสนอแนะแนวทางปรับปรุงแก้ไข
	ดำเนินการทำปัญหาพิเศษ

	12-13
	จัดพิมพ์รายงานปัญหาพิเศษเป็นรูปเล่มที่ถูกต้องสมบูรณ์ /ขอสอบปากเปล่า/สอบปากเปล่า
	สอบปากเปล่า/แก้ไขรูปเล่ม

	14-15
	นักศึกษาส่งรูปเล่มปัญหาพิเศษ
	ส่งรูปเล่มที่ถูกต้อง สมบูรณ์

	16
	การประเมินปลายภาค


สื่อประกอบการเรียนการสอน
1.    Power Point
2.      ตัวอย่างปัญหาพิเศษ/งานวิจัย
การวัดผลและประเมินผล
1. เกณฑ์การประเมินผล 
	ผู้ดำเนินการ
	รายการ
	ระดับคะแนน(%)

	๑. อาจารย์ผู้ประสานงานรายวิชา (40%)
	โครงร่างปัญหาพิเศษ ( พิจารณาร่วมกับอาจารย์ที่ปรึกษา )
	10

	
	การดำเนินการทดลอง/ผลการทดลอง
	10

	
	รายงานความก้าวหน้า/การส่งงานตามกำหนด (โครงร่าง  ผลการทดลอง  รูปเล่มสมบูรณ์)
	10

	
	การนำเสนอปัญหาพิเศษ(พิจารณาโดยกรรมการที่เข้าร่วมฟังการนำเสนอ)
	10

	๒.อาจารย์ที่ปรึกษา(60%)
	การเข้าพบอาจารย์ที่ปรึกษา/ความต่อเนื่องในการรายงานความก้าวหน้า 
	10

	
	โครงร่างปัญหาพิเศษ
	10

	
	การดำเนินการทดลอง/ผลการทดลอง
	10

	
	Manual Script สมบูรณ์
	30

	
	รวม
	100


หมายเหตุ  การประเมินผลจะสมบูรณ์เมื่อนักศึกษาส่งรูปเล่มงานวิจัยฉบับสมบูรณ์แล้วเสร็จ
2.   เกณฑ์การประเมินผล
	ระดับคะแนน
	ความหมายของผลการเรียน
	ค่าระดับคะแนน
	ค่าร้อยละ

	A
	ดีเยี่ยม
	4.0
	80-100

	B+
	ดีมาก
	3.5
	75-79

	B
	ดี
	3.0
	70-74

	C+
	ดีพอใช้
	2.5
	65-69

	C
	พอใช้
	2.0
	60-64

	D+
	อ่อน
	1.5
	55-59

	D
	อ่อนมาก
	1.0
	50-54

	F
	ตก
	0.0
	( 49


3. กำหนดการส่งงาน
	ลำดับที่
	วัน  เดือน  ปี
	รายการส่งงาน

	1
	30 มกราคม 2558
	โครงร่างปัญหาพิเศษ(proposal) ที่ผ่านอาจารย์ที่ปรึกษาแล้ว

	2
	24 กุมภาพันธุ์ 2558
	รายงานความคืบหน้า/ผลการทดลองครั้งที่ 1

	3
	24 มีนาคม 2558
	รายงานความคืบหน้า/ผลการทดลองครั้งที่ 2

	4
	24 เมษายน 2558
	เสร็จสิ้นการทดลอง (ปิด lab)

	5
	19–20 พฤษภาคม 2558
	นำเสนอผลการทดลอง (Present งานวิจัย)

	6
	22  พฤษภาคม 2558
	ส่ง Manual Script


เอกสารอ่านประกอบ 
1. คู่มือการพิมพ์  การเรียบเรียงวิทยานิพนธ์ของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
2. บทคัดย่องานวิจัย ของมหาวิทยาลัยต่างๆ
3. รายงานการวิจัยต่างๆ ทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
4. วารสารงานวิจัย ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
        สถานที่ติดต่ออาจารย์  ……สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร…02-9390547



               

       ………………………………………………………………………………………..

เกษตรและชีวภาพ
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